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'I WEINANALYTIK |

Kurzbeschreibungen

NEU! Zur professionellen Bestimmung der wichtigsten Analysenparameter, die jeder Profi bei der Herstellung von Wein kennen muss,
haben wir eine Reihe von klassischen Analysenmethoden neu in unser Lieferprogramm aufgenommenn (=Vinoquant-Serie). Alle diese
Messsysteme sind einfach zu bedienen; Fachkenntnisse sind nicht erforderlich. Durch den Einsatz der Systeme ersparen Sie die
Kosten fiir Laboruntersuchungen. Sie erhalten schnell Untersuchungsergebnisse; ohne Wartezeiten bei Labors. Dadurch kénnen
Sie rechtzeitig reagieren. Die Kosten fiir die Anschaffung der Messsysteme amortisieren sich deshalb schnell.

Klassische Weinanalysen:

2 Analysen mit demselben Destillierkolben b
und mit demselben Kihler c.

Heizplatte, Destillierkolben und Kihler missen nur
1 mal gekauft werden; deshalb so preiswert.

Bestimmung Bestimmung der Bestimmung
von Alkohol flichtigen von Zucker
Einfach, genau, schnell, preiswert, praxisgerecht. (mit K 1165-1) Sauren o (mit K 6300)
Besondere Vorteile: (mit -
3 Analysen mit derselben Heizplatte a. K 1405) ©

Kat.-Nr.

K 4200 Vinoquant 2

(friihere Bezeichnung: Alkodest 2)
Komplettes Analysensystem (elektronische Destille
+ Natur-Thermostat + kardanisches Stativ + Ardo-
meter fir Alkohol und Dichte). Es
kénnen genau und sehr schnell
bestimmt werden:

Alkohol (Ethanol),

Extrakt (Berechnung nach Tabarié)
und

Fliichtige Sauren

in Likoér, Maische, Schaumwein, Wein und weinahn-

lichen Getranken.

e Basis: (Dampf-) Destillation = Referenzmethode.

e Amtliches Verfahren It. EU (L 272).

e Destillationsdauer: Alkohol in ca. 3 Minuten,
flichtige Sauren in ca. 6 Minuten.

K1165-1 Vinoquant 3

(friihere Bezeichnung: Alkodest 3)
Analysensystem zur genauen, schnellen
Bestimmung von

Alkohol (Ethanol) und
Extrakt (Berechnung nach Tabarié)

in Likor, Maische, Schaumwein, Wein und

weindhnlichen Getranken.

e Basis: Destillation = Referenzmethode.

e Amtliches Verfahren It. EU (L 272).

e Destillationsdauer: Alkohol in ca. 9 Minuten
(mit spezieller Heizplatte).

E-mail: info@leo-kuebler.de

LEO KUEBLER GMBH - Stephanienstr. 42-44 - D-76133 Karlsruhe -

e Destille kann auf dem Kiichenherd beheizt werden.

e Kein (Halte-) Stativ erforderlich.

¢ Die Grundausstattung kann im Baukastensys-
tem komplettiert werden.

¢ Ohne hochgiftige Chromverbindungen.

e Sehr preiswert.

e Vielfach bewahrt
in kleinen und
mittleren Betrie-
ben.

(Ardometer flr
Alkohol und Dich-
te nicht enthalten).

Wer besonders

schnell, bequem

und sicher arbeiten
will, sollte die Voll-
ausstattung verwenden,
beispielsweise die

K 1199 Spezielle Heizplatte
fiir K 1165-1, K 1405 und K 6300
K 6100 Vinoquant 4

Analysensystem. Es kdnnen genau und schnell

bestimmt werden:

Freie und gesamte schweflige Saure

in Schaumwein, Rot- und WeiBwein und weindhn-

lichen Getranken.

e Basis: Titration.

e Sehr geringer Verbrauch an Chemikalien, des-
halb umweltschonend.

e Lange Haltbarkeit der Chemikalien.

URL: www.leo-kuebler.de

Phono 0721/22491 + 21090 - Fax 0721/27903
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Kat.-Nr.

K6200  Vinoquant 5 K9311  Messgerit fiir
Analysensystem zur genauen, schnellen Bestim- NEU CO:-Gehalt/Druck/Temperatur
mung der
Gesgmtséiure in Flaschen und/oder Kannen
in Maische, Most, Schaumwein, Wein und wein- e Hochgenau (x0,003 MPa, +0,2°C).
ahnlichen Getranken. o Digitalanzeige. :
* Basis: Titration. * Batteriebetrieb.

e Sehr geringer Verbrauch an Chemikalien, des- « Einfache Bedienung.
halb umweltschonend. o Preiswert.
e | ange Haltbarkeit der Chemikalien.

K 6300 Vinoquant 6 K 1130 Prazisions-Vinometer
Analysensystem zur genauen, schnellen Bestim- Zur schnellen Bestimmung von
mung vom Alkohol (i 0,5 % VO|.)
Gesamtzucker in Wein (3 Tropfen genligen).
in Most, Wein, Schaumwein u. dgl. e Messbereich:

e Basis: Titration. 4,0 - 15,0 % vol./1,0.
. e Sehr gut ablesbar.

K 1405 Vinoquant 7 e Zahlen sehr tber-
Analysensystem. Es kénnen ge- sichtlich auf schénem
nau und schnell bestimmt wer- Skalentrager (Trau-
den: benform).

Fliichtige Sauren e In hilbscher
in Wein und Schaumwein. Geschenkverpackung
e Basis: Dampfdestillation und (ca. 13,0x5,0x 1,5
Titration. cm).
e Destillationsdauer: Ca. 20
Minuten. K1131  Vinometer

Az00012 Vinoquant 8 Zur schnellen Bestimmung von

Es konnen sehr schnell und sehr preiswert Alkohol

in Wein (3 Tropfen gentigen).
Gesamtsiure und e Skala auf Glas des Gerates aufgedruckt
Freie und gesamte schweflige Saure (ohne Skalentrager).

(etwas eingeschrénkte Genauigkeit). * Messbereich: 0,0 - 25,0 % vol./1,0.
¢ In Kunststoffrohrverpackung

(ca. 13,0 cm, @ 2,0 cm).
Eingeschrankte Genauigkeit.

bestimmt werden:

Ardometer

mit ausserordentlich ablesefreundlichen Thermometern (optimale Kapillaren, rote Fullflissigkeit — Quecksilber HG nur bei Vorschrift: eich-
féhige/geeichte Gerate), Ubersichtliche Ardometerskalen und Gebrauchsanleitung (verhindert Messfehler); in transparenter stabiler Kunst-
stoffrohrverpackung fir sichere Lagerung und schnelle Auswahl; deshalb sind Etuis nicht erforderlich, aber lieferbar.

a) Ardometer fiir Mostgewicht (zur Bestimmung des Mostgewichts in unvergorenen Saften bzw. unvergorener Maische. Wegen des engen
Zusammenhangs zwischen Zuckergehalt und Mostgewicht wird der Zuckergehalt gerne anhand des Mostgewichts beurteilt. Mit Most-
waagen kann auch grob der Garverlauf kontrolliert werden).

Ardometer fiir % vol. alcool probable (Frankreich)
mit Thermometer -5,0+35,0 °C/1,0

Messbereich/Teilung Lange ca. J ca. M
mm mm
A 401500 -2,0-19,0 % vol./0,5 320 18 [
985-1130 kg/m*/2,0 034
A 401600 -2,0-19,0 % vol./0,5 270 18 “
ohne Thermometer 985-1130 kg/m*/2,0
Araometer fiir Oechsle (Deutschland, Schweiz)

mit Thermometer -5,0+35,0 °C/1,0, mit Temp.-Korrektionszahlen

A 400700a 0,0-130,0 °Oe/1,0 320 18
A 400700b 0,0-130,0 °Oe/1,0 320 18
amtl. priiffahig

AP 1000 Amtlicher Prifschein der FH Heilbronn zu A 400700b

A 400900 0,0-130,0 °Oe/1,0 270 18

ohne Thermometer

Araometer fiir Oechsle (Deutschland, Schweiz)
mit Thermometer -5,0+40,0 °C/0,5

A 400100 0,0- 30,0 °0Oe/0,2 380 28
A 400200 30,0- 60,0 °0e/0,2 380 28
A 400300 60,0- 95,0 °0e/0,2 380 28
A 400400 95,0-135,0 °0e/0,2 380 28

A 400800 80,0-230,0 °0e/0,2 380 28




Kat.-Nr. Messbereich/Teilung Lénge ca.
mm
Klosteneuburger Mostgrade (Osterreich)
mit Thermometer -5,0+35,0 °C/1,0
A 401200 0,0-32,0 °KMWY/0,25 320
0,0-170,0 °Oe/1,0
A 401300 0,0-32,0 °’KMWY/0,25 270

ohne Thermometer

0,0-170,0 °Oe/1,0

J ca.

mm

18

18

b) Ardometer fiir Dichte von Wein zur Ermittlung des Gesamtextraktes (n. Tabarié), g/ml, eichféhig, HG,
Tlg. 0,0002 g/ml, mit Thermometer +10,0 +25,0 °C/0,2

A 401700
A 401800
A 401900
A 402000
A 402100

c) Ardometer fiir schweflige Sdure ohne Thermometer, Tlg. 0,2

A 404100

0,980-1,000 380
1,000-1,020 380
1,020-1,040 380
1,040-1,060 380
1,060-1,080 380

0,0-10,0% vol/0,2 250

Weitere Ardometer fiir Winzer auf Anfrage.

18

Zusatzlich fur die Weinanalytik erforderliche Geréate finden Sie in den folgenden Ausfiihrungen, z.B. Refrakto-
meter und Messkolben.

' 1 BRENNEREIANALYTIK |

Folgende im Abschnitt 1 erwdhnten Artikel werden auch
haufig von Brennern verwendet: Fiir die Alkoholbestim-
mung Vinoquant 2 (Art.-Nr. K 4200) und Vinoquant 3
(K 1165-1) und das pH-Meter (Art.-Nr. L 1060).

NEU
K 6500

L 1060

K'3200

K'3400

K 3501

Test 3

Analysensystem zur Bestimmung von

Methanol

in alkoholischen Getranken.

e Messbereich: 0 - 1500 g/hl wasserfreier Alkohol.
Zur Untersuchung von Likor und Wein ist zusétz-
lich ein Vinoquant 3 erforderlich.

pH-Meter

Gerat zur genauen, schnellen

Bestimmung vom

pH-Wert

in Frichten, Maischen und

Getranken.

e Messbereich/Teilung:
0,0 - 14,0 pH/0,1.

¢ Digitalanzeige.

e Batteriebetrieb.

e Taschenmodell.

Fachrechnen fiir Brennereien PC-Programm

Fir alle in der Praxis vorkommenden technischen
Berechnungen; ersetzt die amtlichen Alkoholtafeln
und einiges mehr! STARK PREISREDUZIERT!

Fachrechnen fiir Likérproduzenten PC-Programm

Fur alle Rezepturberechnungen.
STARK PREISREDUZIERT!

Temperatur-Korrektions-Nomogramm
(DIN A4)
e Messbereich: 0,0-30,0% vol.

fur Alkoholmeter zur direkten Ablesung der Tempera-
tur-Korrektionswerte, flir Messtemperaturen zwischen
5 und 25 °C. Ardometer messen nur bei einer Mess-
temperatur von exakt 20 °C richtig. Wird bei einer
anderen Temperatur gemessen, missen die Mess-
ergebnisse temperaturkorrigiert werden. Wesentlich
schnelleres und trotzdem genaueres Arbeiten als mit
der teuren, umsténdlich zu handhabenden, amtlichen

Kat.-Nr.

K 3500

K 3600

K 3550

K1070

K 1080

Alkoholtafel; langlebig, da lami-

niert. Beispiel: Die ardometrische [ ‘;‘ ‘i‘ ‘3‘ ‘2‘ 2‘\2‘\1
Ablesung liefert 42,2 % vol. Alko-  *T%" \* X \* \‘ \* \*
hol bei 16,5 °C. Der Temperatur- == = \ \ \\ \ \

Korrektionswert wird gefunden, -
indem man den mitgelieferten s
transparenten Ablesewinkel der- 4= \ \ \ 4 Y\

HER

art anlegt, dass seine Seiten ..4
zu den Koordinatenachsen

(X-bzw. Y-Achse) parallel ausge- ,, \\ H
richtet sind, wobei seine Seiten AR EE |
die X-Achse bei 16,5 °C bzw. die Y
Y-Achse bei 42,2 % vol. schnei-
den. Die Winkelecke des Ablese-
winkels liegt in dem mit +1,4 - -~
beschrifteten Bereich. Die wahre - FEH
Starke des Alkohols liegt dem- ™ - y/
nach bei 42,2 % vol. + 1,4 % vol. J L /‘1{; Al ‘/1
= 43,6 % vol. Durch Interpolation

erhélt man noch genauere Korrektionswerte; im obigen
Beispiel +1,38 % vol.

+1.9
+1.8
+1.7
+1.6
+1.5
+1.4
+11.3]

7

Temperatur-Korrektions-Nomogramm

e Messbereich:
30,0-56,5 % vol.
e Laminiert.

Temperatur-Korrek-

tions-Nomogramm

e Messbereich:
54,0-84,0 % vol.

e Laminiert.

Korrektionstabelle

Zur Ermittlung der bendtigten Wassermenge fir die
Einstellung von hdéherprozentigem

Destillat auf einen niedrigeren Alko-

holgehalt — mittels LitermalB3 oder mit-

tels Waage. Einfache Handhabung.

Maische-Winkelholz- -

thermometer . |

¢ Messbereich/Teilung: '!1__I
-10,0 +110,0 °C/1,0.

e Ca.35,0cm, 4,0 cm.

Maische-Zylinder-Thermo- i

meter (Kunststoff)

e Messbereich/Teilung:
-10,0 +110,0 °C/1,0. nl

e Ca. 35,0cm, 3,5 cm. |




Ardometer

mit ausserordentlich ablesefreundlichen Thermometern (optimale Kapillaren, rote Fullflissigkeit — Quecksilber HG nur bei Vorschrift: eich-
fahige/geeichte Geréte), Ubersichtliche Ardometerskalen und Gebrauchsanleitung (verhindert Messfehler); in transparenter stabiler Kunst-
stoffrohrverpackung fir sichere Lagerung und schnelle Auswahl; deshalb sind Etuis nicht erforderlich, aber lieferbar.

a) Ardometer fiir Saccharose (Saccharimeter) messen den Saccharosegehalt wassriger Saccharoseldsungen in “% mas Saccharose”,
friher meist “% Brix” genannt. 1 % mas Saccharose entspricht 1 g Saccharose in 100 g Lésung. Praxistiblich und véllig korrekt wird auch
der Extraktgehalt klarer, alkoholfreier Maischen und Séfte mit Saccharimetern gemessen und in % mas Extrakt angegeben.

Araometer fiir Oechsle und Saccharose mit Thermometer
-5,0 +35,0 °C/1,0 und Temp.-Korrektionsskala

Kat.-Nr. Messbereich/Teilung Lénge ca.
mm
A 401000 0,0-130,0 °Oe/1,0 340
0,0- 30,0 % mas/0,2
A 401100 0,0-180,0 °Oe/1,0 340
0,0- 40,0 % mas/0,2
A 403400 -1,0- 7,0 % mas/0,1 330
A 403500 0,0- 10,0 % mas/0,2 330
A 403600 0,0- 25,0 % mas/0,2 320
A 403700 0,0- 25,0 % mas/0,2 290

ohne Thermometer

b) Ardometer zur Bestimmung des Alkohols (Ethanol) in wéassrigen Lésungen (Alkoholometer).

Vorlage-Alkoholometer ohne Thermometer

A 311800 0,0- 85,0 % vol./1,0 230
A 312000 0,0-100,0 % vol./1,0 230
mit Thermometer -5,0 +35,0 °C/1,0 und Temp.-Korrektionsskala
A 309110 30,0- 55,0 % vol./0,5 330
A 309120 50,0- 85,0 % vol./0,5 330
A 309100 35,0- 85,0 % vol./0,5 330
A 310700 0,0- 85,0 % vol./0,5 320
A 310900 0,0-100,0 % vol./1,0 320
A 310902 0,0- 40,0 % vol./1,0 320
(Lutterprober)

A 312500 0,0-100,0 % vol./1,0 320

0,0-100,0 % mas/1,0

Alkoholometer mit Thermometer -5,0 +35,0 °C/1,0, HG (ef) eichféhig und amtl. geeicht zuziigl. Eichgebuhr

A 309000
A 308400

35,0-85,0 % vol./0,5 320
30,0- 50,0 % vol./0,5 360

Euro-Alkoholometer, KI. Il mit Thermometer HG (+5,0 +25,0
°C/0,2) % vol., Teilung 0,1, Lange ca. 39 cm, @ 28 mm, eich-
fahig, zur Einstellung von Spirituosen auf Trinkstérke.

Messbereich
A 304300 0,0- 10,0
A 304400 10,0- 20,0
A 304500 20,0- 30,0
A 304600 30,0- 40,0
A 304700 40,0- 50,0
A 304800 50,0- 60,0
A 304900 60,0- 70,0
A 305000 70,0- 80,0
A 305100 80,0- 90,0
A 305200 90,0-100,0
A 305300 35,0- 45,0

Eichgebuhr fir A 304300-304600
Eichgebuhr fir A 304700-305300

Weitere fiir die Brennereianalytik erforderlichen Messgerate
u. dgl. finden Sie in den folgenden Ausfiihrungen, z.B.
Refraktometer und Messkolben.

@ ca.
mm M
18

18

A |

19
19 ]
19 ¥

19

L (8

1%

18
18

18

18 (ef)
23

Euro-Alkoholometer, KI. lll mit Thermometer HG (+5,0 +25,0
°C/0,2) % vol., Teilung 0,1, Lange ca. 23 cm, @ 23 mm, eich-
féhig, zur Einstellung von Spirituosen auf Trinkstérke.

Kat.-Nr. Messbereich
A 300100 0,0- 5,0
A 300200 5,0- 10,0
A 300300 10,0- 15,0
A 300400 15,0- 20,0
A 300500 20,0- 25,0
A 300600 25,0- 30,0
A 300700 30,0- 35,0
A 300800 35,0- 40,0
A 300900 40,0- 45,0
A 301000 45,0- 50,0
A 301100 50,0- 55,0
A 301200 55,0- 60,0
A 301300 60,0- 65,0
A 301400 65,0- 70,0
A 301500 70,0- 75,0
A 301600 75,0- 80,0
A 301700 80,0- 85,0
A 301800 85,0- 90,0
A 301900 90,0- 95,0
A 302000 95,0-100,0
A 302100 98,0-103,0

Eichgebuihr fir A 300100-300700
Eichgebuhr fir A 300800-302100

Achtung: Jeder, der alkoholische Getranke abfillt und an End-
verbraucher verkauft, muss zur Trinkstédrkeneinstellung ein
geeichtes Alkoholometer haben, sonst begeht er eine Ord-
nungswidrigkeit, die bei behdrdlicher Kontrolle Geld kostet!
Weitere Ardometer fiir Brenner auf Anfrage.




|1l PRAZISIONS-REFRAKTOMETER |

Elektronische Refraktometer

Fur Traubenannahmestationen usw.

Diese Geréte fihren die Messungen samt erforderlicher Tempe-
raturkorrektionen automatisch durch. Das Messergebnis
wird digital angezeigt. Oft kann es — durch Anschluss eines
Druckers an das Geréat — ausgedruckt werden.

Kat.-Nr.

R 2005 * Messbereich/Teilung:

0,0-35,0/0,2 % mas Saccharose (Brix) und ent-
sprechende andere Messbereiche, z.B. % vol.
a.p., °Oechsle.

Hoéchste Genauigkeit.

Edelstahlgehause.

Probenkammer mit ca. 250 ml Inhalt.

Auch vollautomatisch einsetzbar.
Automatische Prismenreinigung.

GroBe weit sichtbare LED-Anzeige.
Entsprechend OIML, deshalb zukunftstréchtig.
PC-Schnittstelle.

Eine Annahme-Software kann dazu geliefert
werden.

R 3546
* Messbereich/Teilung:
0,0-78,0/0,1 % mas Saccharose
(Brix) und entsprechende andere %

Messbereiche, z.B.°Oechsle,
% vol. a.p.
e Fur Durchflussmessungen.
e GroBe weit sichtbare LED-Anzeige.
e PC-Schnittstelle und Analogausgang.

R 3415 Handrefraktometer WM-7
¢ Messbereiche/Teilung:

0,0- 45,0/0,1% mas
Saccharose (Brix),

0,0- 26,0/0,1 % vol. a.p., 30,0-
240,0/1,0 °Oechsle (Deutsch-
land),

0,0- 40,0/0,1 °KMW,

0,0- 21,0/0,1 °Baumé,

0,0-240,0/1 °Oechsle (Schweiz).

e Bereiche umschaltbar.

Handrefraktometer

R 2566 ATAGO-Refraktometer — Standardmodell fur
deutsche Winzer
* Messbereiche/Teilung:
30,0-130,0/1,0 °Oechsle,
0,0-32,0/0,2 % mas Sacch. (Brix).
e Temperaturkorrektionsthermometer.
e Eichféhig in Deutschland.

R 2564 ATAGO-Refraktometer flir hdhere

Oechslegrade, fur deutsche Winzer Y/
e Messbereiche/Teilung: 7
30,0-170,0/1,0 °Oechsle, s

0,0-40,0/0,2 % mas Sacch. (Brix).
e Temperaturkorrektionsthermometer.

R 2918 ATAGO-Refraktometer fiir deutsche
Winzer
® Messbereiche/Teilung:
30,0-130,0/1,0 °Oechsle,
0,0-32,0/0,2 % mas Sacch. (Brix).
¢ Automatische Temperaturkorrektion.
e Eichféhig in Deutschland.

R 2925

R 2561

R 2917

R 2921

R 2565

R 2919

R 2923

R 2924

R 2920

ATAGO-Refraktometer = optische Spitzen-
qualitat. Sie besitzen messoptimale Mas-

kenskalen (automatische Blickkonzentration
auf das Wesentliche) und besonders scharfe

Refraktometer flir Brenner und Winzer aus
Deutschland, Osterreich und der Schweiz.
* Messbereiche/Teilung:
0,0-27,0/0,5 °KMW (A), 0,0-140,0/2,0 °Oechsle (CH),
0,0-32,0/0,5 % mas Saccharose (Brix),
30,0-140,0/2,0 °Oechsle (D).
¢ Teilreparaturféhig.
e Automatische Temperaturkorrektion.

ATAGO-Refraktometer fir Brenner und schweizer
Winzer
e Messbereiche/Teilung:
0,0-130,0/1,0 °Oechsle,
0,0-32,0/0,2 % mas Sacch. (Brix).
e Temperaturkorrektionsthermometer.
e Eichfahig in der Schweiz.

ATAGO-Refraktometer fir Brenner und schweizer
Winzer
e Messbereiche/Teilung:
0,0-130,0/1,0 °Oechsle,
0,0-32,0/0,2 % mas Sacch. (Brix).
e Automatische Temperaturkorrektion.
e Eichfahig in der Schweiz.

Refraktometer fiir Brenner und schweizer Winzer
* Messbereiche/Teilung:
0,0-140,0/1,0 °Oechsle,
0,0-32,0/0,2% mas Sacch. (Brix).
e Teilreparaturféhig.
¢ Automatische Temperaturkorrektion.

ATAGO-Refraktometer fir franzésische Winzer
* Messbereich/Teilung:

0,0-25,0/0,1% vol. a.p.,
e Temperaturkorrektionsthermometer.

ATAGO-Refraktometer fir franzésische Winzer
e Messbereich/Teilung:

0,0-25,0/0,1% vol. a.p.,
¢ Automatische Temperaturkorrektion.

Refraktometer fiir franzésische Winzer
* Messbereich/Teilung:
0,0-25,0/0,1% vol. a.p.
e Teilreparaturfahig.
e Automatische Temperaturkorrektion.

Refraktometer firr deutsche und franzdsische Winzer
* Messbereich/Teilung:
4,9-20,0/0,1 % vol. a.p.,
30,0-140,0/1,0 °Oechsle.
¢ Teilreparaturfahig.
e Automatische Temperaturkorrektion.

Refraktometer fiir schweizer, 6sterreichische und
italienische Winzer
* Messbereiche/Teilung:
0,0- 27,0/0,1 °\KMW,
0,0- 32,0/0,2 % mas Sacch. (Brix),
0,0-140,0/1,0 °Oechsle.
¢ Teilreparaturféhig.
e Automatische Temperaturkorrektion.

Grenzlinien zwischen blauem und weissem Skalenfeld; Materi-
al: im Wesentlichen Kunststoff und Metall. Der Art.-Nr. 2925
besteht im Wesentlichen aus Kunststoff, alle restlichen Gerate
im Wesentlichen aus schwerem Metall, trotzdem sehr preis-

wert.




IV LABORAUSSTATTUNG |

Messzylinder und Standzylinder aus Glas

Messzylinder: Mit Graduierung (zur Volumenmessung). Zum Schutz beim Umfallen liefern wir die Glaser mit PolyfuB und Schutzring.

Anti-Prall-Einsatze aus Glas

Kat.-Nr. Inhalt InnenmaBe ca. Eignung fir Ardometer
AZ 00010 | 100 ml 23,8 x 3,7 cm Taschenardometer Messzylinder
AZ 00020 Standzylinder
AZ 00030 | 250 ml 33,0 x 3,7 cm Lénge bis 27 cm Messzylinder
AZ 00040 Unterteil-@ bis 1,9 cm Standzylinder
AZ 00050 | 300 ml (400x40) 40,0 x 3,7 cm Lénge bis 35 cm Standzylinder
Unterteil-@ bis 1,9 cm
AZ 00051 | 1000 ml (500x50) | 50,0 x 5,0 cm Lange bis 46 cm Standzylinder
Unterteil-@ bis 2,8 cm
AZ 00060 | 500 ml 34,0 x 5,0 cm Lénge bis bis 35 cm Messzylinder
AZ 00070 Unterteil-@ bis 1,9 cm Standzylinder
AZ 00080 | 600 ml 40,0 x 5,0 cm Lénge bis 39 cm Standzylinder
Unterteil-@ bis 2,8 cm
AZ 00090 | 1000 ml 42,0 x 5,9 cm Lénge bis 46 cm Messzylinder
AZ 00100 Unterteil-@ bis 2,8 cm Standzylinder
K 1177 100 ml 36,0 x 2,7 cm Euro-Alkoholometer KI. lll | Standzylinder
(vgl. Kardanik)
K 1198 300 ml 43,0 x 3,1 cm Euro-Alkoholometer KiI. |1 Standzylinder
(vgl. Kardanik)

Ein Anti-Prall-Einsatz, der in einen normalen senkrechten Glaszylinder gegeben wird, beseitigt alle Schwierigkeiten des
ardometrischen Messens. Das Ardometer sinkt ganz langsam in die Prifflissigkeit ein; es dreht sich beim Einsinken
praktisch nicht und bleibt in optimaler Ableseposition stehen; verhindert viele Messfehler! Den zum Ardometer passen-

den Glas-Einsatz und den dazu passenden Stand- oder Messzylinder mittels folgender Tabelle auswéhlen:

GroBter Messkomfort und Messsicherheit ergeben sich, wenn zum Messen zusétzlich noch das kardani-
sche Stativ von KUBLER verwendet wird (siehe folgende Seite).

Anti-Prall Glaseinsatz Geeignet fiir und fiir Ardometer
Glaseinsatz Stand-/Messzylinder
Kat.-Nr. Typ | Typ Kat.-Nr.
K 2000 APE-1 | KUBLER-Standzylinder ~ AZ 00030 | @:
fur | und - Messzylinder AZ 00040 | 17-19 mm N
Héhe: 330 bis 400 mm AZ 00050 | L&nge: Max 350 mm
Innendurchmesser: 37 mm (250+300 ml) | L&nge: Max 410 mm
K2100 APE-2 | KUBLER-Standzylinder ~ AZ 00051 | @: U
fur 26-28 mm
Innendurchmesser: 50 mm (1000 ml) | L&nge: Max. 510 mm (\
Héhe: 500 mm
K 2200 APE-3 | Kibler-Standzylinder AZ 00051 | @:
fur 17-19 mm
Innendurchmesser: 50 mm (1000 ml) | Lange: Max. 510 mm
Hdhe: 500 mm
K 2300 APE-4 | KUBLER-Standzylinder ~ AZ 00060 | @:
fur | und -Messzylinder AZ 00070 | 21-23 mm
Hdhe: 340/400 mm AZ 00080 | L&nge: Max. 350 mm
Innendurchmesser: 50 mm (500+600 ml) | Lange: Max. 410 D
K 2400 APE-5 | KUBLER-Standzylinder ~ AZ 00060 | @:
fir | und -Messzylinder AZ 00070 | 26-28 mm
AZ 00080 Lénge: Max. 350 mm N
Innendurchmesser: 50 mm (500+600 ml) | Bei Ardometern, die langer “ —
Hdhe: 340/400 mm als 350 mm sind, kann nur der N
Zylinder-Art.-Nr. AZ 00080
verwendet werden.




Messkolben Kat.-Nr. Inhalt ]
K 1200 100 ml
fur die FUIImgngenkontroll_e"nach der _Ft_ertigpackungsver- K 1210 200 ml |
ordnung, geeicht/konformitatsbescheinigt. K 1220 250 m EE
Achtung: Jeder, der Getranke in Flaschen fiir den End- K 1230 350 ml Eéx
verbraucher abfiillt und an Endverbraucher verkauft, K 1240 500 ml s
muss einen entsprechenden zugelassenen Messkolben K 1250 700 ml
haben, sonst begeht er eine Ordnungswidrigkeit, die bei K 1260 750 ml
behérdlicher Kontrolle Geld kostet! K 1270 1000 ml
Kardanisches Stativ mit den vielen Vorteilen! Kot
at.-Nr.

Wenn ein Ardometer an der Wand des verwendeten GeféBes hangen bleibt, kommt es meist zu fehlerhaften Messungen. Diese Gefahr
besteht, wenn die eingesetzten GeféaBe nicht senkrecht stehen. Ein in das kardanische Stativ von KUBLER eingehangtes Gefa (Stand-
oder Messzylinder) ist automatisch senkrecht — unabhangig vom Untergrund. L2000

Weitere Vorteile des Stativs von KUBLER:

¢ Hohe Stabilitét, so dass die Kardanik-Ringe und die unbedingt erforderlichen leichtgangigen Lager der Kardanik praktisch nicht durch
Verbiegen deformiert werden kénnen.

e Zylinder der verschiedensten Inhalte kénnen im KUBLER-Stativ verwendet werden (von 100 bis 1000 ml). Es ist nicht erforderlich, fiir
jeden Zylinder-@ ein anderes Stativ zu kaufen. Man bendétigt dazu lediglich das geeignete (preisgiinstige) Reduzierstiick samt O-Ring;
bei Verwendung der Gléaserzylinder:

a) AZ 00030, AZ 00040, AZ 00050 das Reduzierstiick plus O-Ring L 2001
b)AZ 00051, AZ 00060, AZ 00070, AZ 00080 das Reduzierstiick plus O-Ring L 2002
c)AZ 00090, AZ 00100 den O-Ring (Reduzierstiick entfillt) L 2003

e Eine Ableselupe fiir ardometrische Messungen kann ganz einfach an dem Stativ befestigt L 2006
werden. Durch die starke VergréBerung wird die Ablesung erheblich verbessert.

Spezial-Standzylinder, die ebenfalls im Stativ verwendet werden kénnen, bewirken, dass nur
kleine Probenmengen gebraucht werden. Bei Verwendung von Euro-Alkoholometern mit
einem Messbereich von je 5 % vol. (@ 23 mm) benétigt man nur 100 ml Probe und den

Glaszylinder K 1177
sowie das Redizierstliick samt O-Ring. L 2004
Bei Verwendung von Euro-Alkoholometern mit einem Messbereich von je 10 % vol. (J 28 mm)

bendtigt man nur 200 ml Proben und den Glaszylinder K 1198
sowie das Reduzierstiick samt O-Ring. L 2007

Bei Einsatz dieser Spezial-Standzylinder oder der Anti-Prall-Einsétze ergeben sich die weiteren bedeutenden Vorteile:

Wenn das Ardometer/Alkoholometer in die richtige Ableserichtung gedreht wird und man es loslasst, dann sinkt es — ohne sich zu drehen
- ganz langsam in die Prufflissigkeit ein; es prallt nicht mehr auf den GefaBboden. Ardometer und GefaB werden beim Messen nicht mehr
beschadigt. Gleichzeitig erreicht das Ardometer automatisch die richtige Ableseposition, es ist kein zusatzliches Anfassen und Drehen des
Ardometers mehr erforderlich (mit der Gefahr, dass das Ardometer zu tief in die Flissigkeit eingedriickt wird und infolge der zusatzlichen
Benetzung falsch anzeigt); das Ardometer wird dabei automatisch zentriert. Die Vorrichtung amortisiert sich schnell (ein defektes normales
Ardometer mit eingebautem Thermometer kostet in etwa so viel wie ein Glaszylinder).

A

Aus all dem ergibt sich:

Fir ardometrische Messungen stets das kardanische Stativ von KUBLER, den geeigneten KUBLER-Glaszylinder und ein KUBLER-
Ardometer verwenden! Dann sind praktisch alle Schwierigkeiten des ardometrischen Messens beseitigt!

Griffinbecher aus Kunststoff (TPX) Labor-Thermometer aus Glas

— . @ ca. 8 mm, praktisch ungiftige Fiillung
Antistatisch, mit hoher Transparenz, nach DIN 12.331 (auf Glas

bezogen), mit gratfreiem Bordelrand, gedruckte rote Skala. Kat.-Nr. | Lénge ca. Messbereich/Teilung
K 1010 20 cm -10,0 + 50,0 °C/1,0

Kat.-Nr. Inhalt : : :
T Do K1020 | 26cm | -10,0 +100,0 °G/1,0
K 45050 50 ml K 1030 30 cm -10,0 +150,0 °C/1,0

K 45100 100 ml
K'45150 150 ml
K 45250 250 ml

K 1060 Digital-Thermometer,

K 45400 | 400 ml elektronisch

K 45600 600 ml * Messbereich/Teilung:

K 45700 | 1000 ml -50,0 +150,0 °C/0,1. LT ]

K 45800 2000 ml e Genauigkeit: + 0,3 °C.
e Taschenformat.

Weitere Produkte auf Anfrage. . =




'V SONSTIGES|

Kat.-Nr.

K 6000 Weinberg-Mikroskop

e Zur Bestimmung der Schadlinge und Schad-
schwellen im Weinberg.

Auch fur Krauselmilben.

VergréBerung 30x.

Mit Beleuchtung.

Anleitung mit abgebildeten Schadlingen.
Taschenmodell.

Ca. 4,5x 14 (h)x 2 cm.

K 6000 und K 6001 sind auBerlich identisch.

K 6001 Obstbau-Mikroskop

e Zur Bestimmung der Schédlinge und
Schadschwellen im Obstbau.

Auch fiir rote Spinnen.

VergréBerung 30x.

Mit Beleuchtung.

Anleitung mit abgebildeten Schadlingen.
Taschenmodell.

Ca. 4,5 x 14 (h) x 2cm.

3

K 1140 Flaschenverkorkmaschine EXPRESS |

e Fir miheloses Verkorken von Fla-
schen (Korken ca. 18-25 mm O,
bis 40 mm lang).

e Kein Abrutschen, kein Beschadigen
der Flasche, einfach auf Fla-
schenhals setzen, Korken einlegen,
Hebel bodenwérts driicken.

e Handmodell.

e Ca.32x15,5cm, 1 kg.

K 1150 Flaschenverkorkmaschine EXPRESS liI

e Fir miheloses Verkorken von Fla-
schen (Korken ca. 22-28 mm @, bis
40 mm lang).

e Mit zuverlassigem Vierbacken-
Schiebeschloss.

e Automatische Arretierung des Fla-
schentisches wahrend des Verkor-
kens.

e Ca. 200-300 Flaschen/Stunde mog-
lich.

e Zur Lagerung leicht zu demontieren.

e Standmodell.

e Ca. 92 (h) x 47 (b) x 73 cm, 9 kg.

K 1100 Innen-AuBBen-
Thermometer

e Zur Messung der Innen- und AuBen-
Temperaturen.

e Messbereich/Teilung: -30,0 +50,0
°C/1,0.

¢ WeiBe Kunststoffplatte.

e Ca. 4,5x 20,5 (h) cm.

K 8000 Saft- und Weinmacher-Set
NEU

e Zur Frischsaftherstellung (mit elektrischer
Saftzentrifuge) sowie zur Weinherstellung.

Lieferumfang:

Hochleistungs-Saftzentrifuge (elektrisch).
Gaérbehalter 15 | (Kunststoff, faltbar).
Trockenreinzuchthefe 10 g.

Hefendhrsalz 20 g.

Garspund (Kunststoff).

Korkstopfen mit Loch fir Garspund.
Mostwaage (Ochslewaage) mit Thermometer.
Standglas 250 ml (mit Kunststoff-FuB und -Ring).
Sauremessgerat (Messzylinder und 100 ml Lauge).
Zitronensaure 40 g.

Kaliumdisulfit 120 g.

Kaliumsorbat 15 g.

Pektinase 15 g.

Dosierloffel.

Vinometer.

Abstichschlauch.

Kunststoffbeutel.

Anleitung zur Saft- und Weinbereitung.

SEHR PREISWERT!

Geschenkartikel/Werbeartikel:

K 1120 Getrankethermometer

e Messbereich/Teilung: -10,0 +50,0 °C/1,0.

* Mit Angaben der idealen und aktuellen Trinktem-
peratur verschiedener Getrénke.

e Kunststoff, unzerbrechlich.

¢ Mit Ansteck-Clip.

e Ca.125cm,J 1 cm.

K 1121 Prazisions-Getrankethermometer

Messbereich/Teilung: +5,0 +35,0 °C/1,0.

Sekundenschnell.

Breitanzeige.

Mit Angabe der idealen und aktuellen Trinktem-

peratur verschiedener Getrénke.

e Gut lesbare Zahlen auf schénem Skalentrager
(Traubenform).

e Auch zur Temperaturermittlung in gedffneten
Flaschen.

e Genauigkeit: + 0,5 °C.

e In hibscher Geschenkverpackung

(ca. 18 x 5,5 x 2,5 cm).

K 1132 Weinliebhaber-Set

o AuBerst exklusiv.

e Bestehend aus Prézisi-
ons-Vinometer und
Prazisions-Getran-
kethermometer (Art.-Nr.
K 1121 + K 1130, Details
s. dort).

¢ In sehr schéner massiver
Holz-Schatulle, Gebrauchsanleitung in Gold auf-
gedruckt.

e Ca.12,3x25x 3,2 (h)cm.

Auch unser Prazisions-Vinometer (K 1130) ist ein idealer
Geschenkartikel! (siehe Seite 2)

Fiir viele Produkte haben wir detaillierte Prospekte. Bitte anfordern.




